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Tra le molte importanti ini- 
ziative di carattere industriale | 
dovute agli Italiani della Costa 
del Pacifico, LITALIAN VINE- 
YARD CO., (1234-1248 Palmetto 
St., Los Angeles, Cal.) é@ fuor di 
dubbio nel novero di quelle che 

; pia meritano di essere prese in 

ig ear eidersiet Or 
quello che possono e sanno fa- 
re gli itaJion., sna Costa del 


Pacifico. FE yj 3.) diciamo, non 
solamente per l’importanza ela’ ™~ 
grandiosita dell’impresa, bensi 
anche pel fatto che nella storia 
di questa si riscontrano copiosi 
esempi di quella intraprenden- 
za, di quella costanza, di quella 
energia, che caratterizzano o- 
eni fertile sforzo singolo o col- 
lettivo degli Italiani qui emi- 
grati, inteso ad un successo 
che, anche in questo, cosi detto 
paese delle grandi opportunita, 
solo si ottiene a costo di grandi 
sacrifici, di grande ed intelli- 
gente lavoro e di ferrea volon- 
ta. 

Poco pitt di due lustri or so- 
no non esisteva ancora questa 
che ¢ oggi una delle pitt grandi 
e rieche imprese vinicole del 
mondo intero. Secondo Guasti, che ne fu la mente creatrice ed ii 


——— 


pitt altivo esecutore, ne ebbe la geniale © grandiosa concezione, 
circa dieei anni or sono,.in cirecostanze che cosi vengono narrate 
dall ITALIA di San Francisco, nel numero del 14 Luglio 1910: 

“Op sono cirea 10 anni, Secondo Guasti, con una comitiva 
di amici passava attraverso il territorio di Cucamonga, alloré 
ancora deserto. Ben molti altri erano passati di la, prima di lui, 
ma nessuno aveva udito Vappello di quel terreno, di apparenza 
cosi poco seducente, che domandava Vopera fecondatrice del- 
Yuomo. 

“Qualche pianta selvatica @arancio, che 1a cresceva spon- 


L’interno della fabbrica delle botti annessa allo stabilimento enologico. 


lanea, fra gli sterpi. bastO per fare intuire a Guasti lesistenza di 
una meravigliosa feracita nascosta, in quel terreno sabbioso ¢ 
squallido, dal’apparenza cosi meschina. 
Apparenza questa veramente ingannatrice. 
“Fortunatamente Videatore del/“TTALIAN VINEYAGE 
di Cucamonga appartiene a quella categoria duomini che non 
esitano e non tardano a passare dallidea 


allazione ed } ees 


che oggi, dopo soli 10 anni, L*TTALTIAN VINEYARD COMPANY” 
é divenuta quello che é@: il pitt grande vigneto della California, 
e. fuor di dubbio, uno dei pitt grandi del mondo, con 4090 aeri di 
vigne rigogliosissime e di una produttivita enorme; unimpresa 
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agricola italo-cwiforzuana di 
primissima iinportanza, che ha 
arricchiti il sue-ideatore e colo- 
ro che ebberé°figucia in lui ed 
ha ‘perti gli ocehi a quel ro- 
prietari di vaste distese «: ter- 
reno nel cssidetto deserto di 
San Bernardino, che gia du 
molto tempo si erano convint ' 
che non avrebbero potuto cava- .. AWN + permed, omer BP o> aN a = “SNE 
re un centesimo da quelle lande 
selvaggie le quali, dopo la “seo- 
perta” di Secondo Guasti, val- 
gono centinaia di dollari al- 
l’acre”. 

LITALIAN VINEYARD COM- 
PANY faceva il suo primo pas- 
so, verso il meraviglioso suc- 
cesso che, in meno di 2 lustri. e- 
ra destinato a raggiungere, il 4 
Ottobre 1900, quando la ditta 
veniva incorporata sotto la leg- 
ge dello Stato di California, con 
un capitale che é recentemente 
stato portato a $500,001 ), diviso 
in 5000 azioni, capitale iptera- 
mente  pagato. Incorporatori, 
principali, azionisti e membri 
del Consiglio Direttivo erano j 
seguenti: Secondo Guasti, Pre- 


sidente; F, Bessolo, Viee-Pres, : | 
A. Vignolo, Tesor.; J. A. Barlot- ; 
cis 5 ) ’ : a Interno del sottosuolo delle cantine per la conservazione dei vini secchi, dove questi vengono Mantenuti alla ' 
ti, Segr.; A. Bessolo, L. Pelaneo- temperatura costante di 60 a 70 gradi Farenheit, / 
ni, A. Ferrario, A. Dell’Acqua. 
hu gettata cosi la prima pietra di « uesto monumento del- | Pre us. scensione di 4 miglia — lunghezza (cirea 7 chilometri; ‘ 
8 t PUPS : : eae. fi \ 
ms Vattivita italiana in Californi» ma si Ingannerebbe A Partito co- | © < tg. © mezzo (circa ’ . chilometri) in Jarghez9. Quando ) 
: . Sopa 8 Nee, é 3} 2s SR ee eSB Wet rs 
Senna aia ede , mCP A Oran dispendio ci onneec.. SLipensi 5 ene Gk Setonnele ea dhen pus acre 
di valore’’e sopratutto sens eeua 5 ie dispendio ci enerssi- | si pud immaginare quale enorme Mnpresa yiniCog sia quena che 7a 
: 2 ode of i: > lavoro e ers i sacrifi,.: . - dere ee ; : pee 
Secondo C.uasti ed i suoi coraggiosi cor Pegaap Sacrifivi, +. 1U anni Vindustria italiana ha saputo creare a Guasti, Cal. I] 
is F ; “881081 Compagni abhi: , Wace ; : uy ” 
limpresa, in Cosi breve Spazio di ee, lh ate tae ae he ee oe Wf same eie Rebneehe ” 
ap é > CONd Uioni a uali, 


Quale e quant, lavoro abbiano Orneinariamente, a “Guasti”, Cal. 


essi dovuto compiere it of; seg Heroes f ‘ sae reese en LV I~ 
due lu tri") gi Comprenderd feat on ep ke ues : I principali tipi di, Vine modetes ‘ 
t Moabe.cente, quands S.CcOnsider, | YARD __jsenu%s caichiites = 
che atluctn ela produzione et dell“ ITALIAN ViIneyA te... Yin Liquorosi: — Port 2 Xeres — Angelice’'  }Moscatel- 
i 0. ] a Yee +7. . 6 ae J : Bie . “s = P 
CO.” eecede : 2 milioni di gallonimdi vini di ollima qualiia e dei lo — Malaga — Marsala — Mac. sra — lokai s Catawba. 
plu svariali u,. e che il valore mercantile di questi LaOby sl Vini Secchi Rossi, — Ularet —.Zir :aidel — Burgundy — 
aggira intorno ai 750.000 dollari. Cabernet — Tipo Barbers Tipo Gragnino — Tipo Grignolino. 
Il vigneto di questa Compagnia ha dimensioni non egua- | Vini Secchi Bivachi: Hock -— iesling — Sauterne — 
gliate probabilmente di alcun altro singolo vigneto al mondo. Chablis — San Severo. 
Esso comprende ben 4000 acri di solide vigne e ciod co- I'd a proposito dei vini secchi, cn ts qui acconcio osserva- 
|: 
i 
t us = 
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Vista dei pittoreschi e sterminati vigneti della Italian Vineyard Company 
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re come PITALIAN INEYARD 
CO. abbia, coll’ottir® qualita di 
tali prodotti, plennemente 
smentito it » idizio che 1 
terreni semi-tro wali o sabbio- 
si, quali quelli ¢ CU! sorgono i 
vigneti di ques® SOTP° -azione, 
siano solo adeU alla produzio- 
ne di vinj ici © liquorosi e 
non possameé produrre vini da 
pasto di prima qnalita Chi ha 
gustati i prelibati vini secchi 
delVITALIAN VINEYARD cH). 
sa che nulla Vi pud essere di 
pitt erroneo di-tale pregiudizio. 
Annessa allagCGantina della ‘‘I- 
TALIAN VINEYARD CO.” di 
Guasti, Cal., vi son due distil- 
lerie, una che produce annual 
mente 250.000_galloni di Brandy 
e Cognac finissimi e l’altra 100 
mila galloni di ottima grappa 
uso Piemonte. 

Naturalmente l’enorme pro- 
duzione richiede impianti gran- 
diosissimi, ed infatti le Gantine 
di Guasti, Cal., sono fra le pit 
moderne, grandiose e capaci, 
che esistano al mondo. 

I fabbricati sono tutti in pie- 
tra e mattoni di uno spessore 
tale da assicurare insieme alla solidita di costruzione, queiua *'- 
niformita di temperatura, che @ cosi necessaria per la por*ctt 
lavorazione dei vini. I principali sono: 

Una cantina di fermentazione a .a lunghezza di 450 piedi e 
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della larghezza di 150 piedi, contenente, 20Q biti SOii peas galls 
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di 100x200 piedi & wue di 

detie 


Py witty igacr co a 
Tre cantine di conservazione 
ba 100x165 pir La capacita totale 
brisk. 129.000 di gallon. 

pleto si possa ritrovare. 

“LTTALIAN VINEYARD CO.” possiede la sua propria fer- 
della lunghezza complessiva di otto miglia, che attra- 
la ven- 
pode- 


una Le 
dei fusti contenuli 11 


nto di pit moderno © Cem 
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rovia, 
versa in lungo ed in largo tutti i vigneti. Durante 
demmia una locomotiva, piccola, ma relativamente 
rosa, potendo sviluppare ottanta cavalli di forza, la quale porta 
il nome bene auspicante di “Italia”, continuamente traina alle 
‘antine una lunga fila di carri a basculle che, in ogni parte del- 
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I vigneti della Italian Vineyard Company colla vista del rispettivo stabilimento 


Raccoglitori d’uva che caricano i vagoncini rimorchiati dalla locomotiva ‘‘Italia’’, che li conduce alle cantine 


enorme, vigneto, vengono caricati, da oltre 600 raccoglitori, 1 
‘i > febbrile attivita. 
, pla’ talus..n, iieaay seen ; 
ack sit ‘yva viene scaricata sopra una Ca- 
4; passa poi-entro granu. ‘ 
\0 Pease aoe ittoposta ad una accurata sele- 
Do sistema Ti vit rerpetue pa 31; qond liant i 
\ fa . ; : yale i » ae B) oe- 
ey i prezioso succo, iquate n” © donde mediante uno 1ng 
hai e prementi é distribuito nei 
in altri recipienti dove 


a 


wu cqpaci torchi, che ne pre- ls 
termi na {k°retrremazione e 
vurata vigilanza, nelle 
di cirea quattro 


zione ec: "* 
donde poi passa, sempre sotto la pili : 
botti, le quali hanno una Ca}: Jia complessiva 
milioni di ge‘loni. 

; Durante il periodo della vendemmia il villaggio di Guasti 
tro di una attivita straordinaria, febbrile, intensissi- 
. vapore della potenza complessiva di 
mente in azione le varie ingegno- 
ngono usali inoltre da 


diviene teé 
ma: tre enormi caldaie ¢ 
600 cavalli, tengono continua 
sissime macchine, ad attivare le quali ve 
200 a 300 cavalli di energia elettrica. 

Fra i moltissimi congegni 


meceanici che contribuisco- 


enologico e delle ecantine. 
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no a dare il massimo di efficienza alle Cantine della “TTALIAN 
VINEYARD CO.”, merita speciale menzione il gigantesco appa- 
rato frigorifico, capace di produrre 50 tonnellate di ghiaccio al 
giorno. Una miscela frigorifica a base di cloruro di sodio, sotto 
pressione ed alla tempe ‘atura di 0. Farenheit, ¢ spinta attraver- 
so le eantine, dove mediante serpentine di alluminio, pud farsi 
eireolare a volonta in ciascun singolo tino di fermentazione. 

Si ottiene cosi che in ogni tino, possa sempre preservarsi 
la necessaria temperatura, per una perfetta fermentazione ¢ 
chiarificazione, le quali quindi nelle Cantine dell ITALIAN VI- 
NEYARD CO. si oltengono, con tale uniformita che sarebbe im- 
possibile in qualsiasi altra cantina, non provveduta di simile ap- 
parecchio, quantunque situata in un clima pit favorevole a tale 
processo. Alle Cantine ¢ annesso anche un opificio, per la fab- 
pricazione dei barili, capace di provvedere 200 barili al giorno. 

Mentre nei Congressi scientifici dell’Europa si discute 
delle applicazioni del freddo all’enologia e dell’uso dei fermenti 
sejezionati, PITALIAN VINEYARD CO. gia da due anni ha instal- 
Jato un apparecchio di refrigerazione ed uno di fabbricazione di 
fermenti scelti. Gia il vino rosso da pasto é stato fermentato con 
fermenti selezionati ed a tempe -atura rigorosamente scientifi- 
ca, e se ne sono ottenuti dei risultati sorprendenti. I vini sono 
riuseiti ottimi, resistenti ai lunghi viaggi, perfettamente limpi- 
di, asciutti, armoniosi, con un‘acidita volatile di 0.28 per 1000 as- 
sai inferiore alle pit basse acidita volatili dei vini francesi fini, 
e con una quantita di zuccheri riduttori inferiore all’uno per 
mille. Si pud dire che la fermentazione delle due ultime ven- 
demmie é stata d’una precisione matematica. 

; fattori dell’eliminazione dei fermeuti naturali, sostitu- 
zione dei fermenti scelli ¢ controllo seientifico della temperatu- 
ra iettono PTTALIAN VINEYARD COMPANY in prima linea 
nellindustria dei vini. 
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nresa lallahe Pe OMe ORG: Pc q a: 
we : taliana, PUNY Ceioni. Ques”. ‘uruini sono quasi tutti ital? 
nie agocoior parte ay j i ; 
ii ed in maggior parte oriundi del Piemonte, viticultori quind 
ye » © me » ~¢ , » iff} a] ; : 
I oe e sal ebbe difficile trovare altrove una collettivita di 
avoratori cosi industriosi, abili li, attivi e ; i | 
ee riosi, abili, fedeli, attivi e concordi, quanto 
€ prestano opera loro a questa meravigliosa impresa 


ehe vepamente fa onor: alice italiano in Califoriia 


Gruppo dei fabbricati costituenti lo stabilimento enologico, comprendente le cantine, la distilleria e la fabbrica delle botti 


isto, i pitt potenti ed effieaci ap- 


La locomotiva ‘‘Italia”’ appositamen te costruita per il trasperto delle uve 
dalle vigne alle pigiatrici meccaniche. 


I] Governo degli Stati Uniti mantiene a GUASTI, CALIFOR- 
NiA, su terreno offerto dall’Italian Vineyard Company, una vi- 
gna sperimentale (Experiment Vineyard) dell’estensione di 20° 
acri dove vengono coltivale rirea 500 varieta di uve raccolte da 
tutte le parti del inedo. Cid poi trovare quali sono le varieta pitt 
adatte al suoso ed al clima di Guasti. 

L’Italian Vineyard Company ha fabbricato a proprie spese 
un comodo e spazioso fabbricato che a vegalato alla Contea 4 
San Bernardino, per essere adibito ad uso scuola. La scuola at- 
tualmente é frequentata da 35 alunni, figli dei coloni che lavora- 
no per la Compagnia. 

L’ufficio principal? della “ITALIAN VINEYARD CO.” é si- 

-uato int os Angeles, Gal., ai No. 1244 ti Palmetto St., ed a que- 

sto Ssanness una erande cantina di distribuzione e spedizione. 
aU pagina ha inoltre grandiosi magazzini» e suce ii 

Seattle, Wash.; Chicago, New York e New Gdlaaas peed 
L’attuale Consiglio Direttivo @ il seguente: 

gue ee ma. 5 sie ier Generale — N. Bonfilio, 

‘ . A. Barlotti, Segretario <4 
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